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PRIETENII CITY GRILL™”

DIANA DUMITRESCU,

de pe marile ecrane,
la masa la City Grill

Nascuta in Constanta, pe 30 Septembrie 1983, Diana a urmat
cursurile Facultatii de Arte, sectia Artele Spectacolului de Teatru

din cadrul Universitatii Ovidius din orasul ei natal, la indrumarea
mamei si la insistentele dirigintei.

Dupa participarea la concursul Miss World Romania din anul 2004,
unde a castigat premiul pentru Popularitate, Diana a castigat
castingul pentru rolul din telenovela ,Pacatele Evei” si astfel, s-a
mutat impreund cu parintii la Bucuresti. Cu o carierd in plina
ascensiune, pe Diana o putem vedea pe micile si marile ecrane, iar
atunci cand timpul i permite, chiar la masa la City Grill.

n noiembrie 2014, pe canalul Hallmark a avut loc premiera filmului A Royal
Christmas, in care ai avut rolul Oliviei. Ce a insemnat aceasta experienta
pentru tine?

Rolul Oliviei a fost o experienta deosebitd. Am cunoscut niste oameni frumosi si interesanti,
am avut ocazia sa invat de la ei foarte multe lucruri in materie de actorie. Cred ca fiecare noud
experientd are o contributie importanta in cariera mea, iar cea a lucrului cu americanii a fost
una fresh si marcantd. Americanii au un stil foarte diferit de abordare si de aceea, am fost
foarte atentd la felul in care abordeaza regizorii si actorii munca si am incercat sa asimilez cat
mai multe invataturi.

Care a fost personajul in pielea caruia te-ai simtit cel mai bine atunci cand
I-ai jucat?

Cel mai mult mi-a placut pe Oxana Abramova, rusoaica nebuna din serialul "lubire si onoa-
re". Am avut foarte multa libertate in interpretarea personajului, ceea ce a fost foarte placut si
antrenant. lar partea buna atunci cand joci un personaj cu o fire nebund, este ca tu esti cea care
da "palmele” si nu cea care le primeste.

Cu ce mari actori ai jucat si cum ti-au marcat cariera?

M3 simt extraordinar de norocoasa pentru cd am avut sansa de-a lungul carierei sa
joc aldturi de foarte multi actori ai generatiei de aur. Am impartit platourile de filmare cu
Gheorghe Dinica, Marin Moraru, Florina Cercel, Carmen Tanase, Gheorghe Visu,
Stela Popescu, Alexandru Arsinel si Virginia Rogin. Le-am ascultat tuturor cu mare interes
povestile din tinerete, experientele traite si invatamintele pe care le-au impartasit si de la
fiecare, amincercat sa “fur” meserie. Cu ajutorul lor si al experientelor traite alaturi de ei m-am
format nu doar ca actrit3, ci si ca om.

Ce alte proiecte pregatesti in 2015?

Se anunta o grdmada de proiecte interesante. Acum, lucrez la o piesa de teatru care va
avea premiera in curand! Voi detalia despre proiect pe blogul meu si pe pagina de Facebook.
Ce faci in timpul liber, la inceput de primavara?

Incerc sa imi creez un program concret de alergat in parc. E putin mai greu la inceput, pana
ma pun in miscare. Altfel, imi place s& md plimb, s& md bucur de soarele timid de primavara.
Abia astept zilele calde de vara in care fugim la mare!

Cum te mentii intr-o forma atat de
buna?

Nici eu nu stiu exact. Regimul meu ali-
mentar este unul normal siincerc sa il mentin
echilibrat. Dar pot sa spun cu bucurie ca
metabolismul imi permite sa imi fac poftele
si sd mananc de toate. lar pentru tonus si
intretinere, imi place sd fac kangoo jumps cu
Diana Stirbu si yoga acasd. Am un program
foarte dragut pentru yoga care ma ajuta
sa urmez pasii corect. De aici, ma bucur
de o liniste incredibild, iar asta este foarte
important. Eu cred ca frumusetea trupului
porneste dintr-un interior linistit si echilibrat.
Preferi s gatesti singura sav alegi sa
savurezi mesele la restaurant?

Ambele imi plac. Cand aleg sa iau masa in
oras, decizianuvinedin preferinta, cidintimpul
pe carefl am la dispozitie in acel moment.
Un gand pentru clientii City Grill:

La City Grill, si asta o spun pentru
cd sunt client si nu o datd am mancat in
restaurantele voastre, se gateste dupd vorba
asta: "Gastronomia este arta de a folosi hrana
pentru a crea fericirea." Asa cd le doresc
clientilor pofta buna si apreciere pentru
bucatdria traditionala!

CUPRINS

,Beer Sommelier”
acum Si in Romania........cccceeeveeerccirecnn 2

city grill

Redeschiderea
City Cafe Charles de Gaulle

Primii berari ai Romaniei

Reinvierea unei traditii la

Caru’ cu bere!

in anul 1930, la Caru’ cu bere se inaugura
Crama de vinuri, amenajata ca salon de
vanitoare. In trecut, subsolul localului
adapostea peste 77 de tone de vinuri iar aici,
vinul se servea la carafd.

inainte de a fi abandonate si acoperite cu
alte picturi la renovare, pe peretii acesteia
existau doua fresce realizate de cdtre Bratescu
Voinesti Jr., fiul scriitorului. Spatiul este acum
un muzeu in adevaratul sens al cuvantului,
avand printre exponate, halbe din diverse
perioade de timp, iar intre bolti, exista picturi
ce reprezintd un istoric al berii de la babilonieni,
pana in zilele noastre.

Exista si un magazin de suveniruri de unde
vizitatorii isi pot achizitiona halbe cu istorie,
farfurii, platouri, tacdmuri si cesti din perioada
interbelicd si alte diverse cadouri specifice
Caru’ cu bere.

DL,

Caru’ cu bere’

Unul dintre simbolurile Caru' cu bere este Mos
Ghitd, a carui siluetd strajuieste si astazi langa
balustrada scarii din dreapta, la parter. Mos Ghita,
pivnicerul, a coborat de mii si mii de ori, alaturi de
nelipsitu-i felinar, in pivnita ticsita de butoaie cu bere
sivin.

Acest personaj cheie al locului se ingrijea ca
vinurile aduse din podgorii renumite ale tarii sa fie
servite Tn restaurant la varsta si aroma potrivite.
Traditia povesteste cd pe vremuri, vestitul Mos Ghita
intdmpina el insusi oaspetii cu nelipsitu-i felinar.
“Celor ce beau vin li se aducea cdte o Baterie micd cu
doud bete de mdsline, adicd o litrd cu vin si un pahar
cu sifon” declara intr-un interviu, Mircea Niculae,
proprietarul Caru’ cu bere.

in 2015 bateria de vin se intoarce la
Caru’ cu bere, reinviind o veche si iubita
traditie!
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Cele mai tari
momente incep

cu un Ursus. - -

Intrd pe momente.cool, aduna coroane
si castigd premii.cool de la Ursus.

PENTRU CEI PESTE 18 ANI
www.desprealcool.ro

www.distileriilebran.ro
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"Beer Sommelier”

— un concept inovativ acum
prezent si in Romania

_Cine a inventat berea,

a fost un om intelept” - Platon

Nu putem sti dacd aceasta afirmatie a fost facuta ca
un tribut adus acestei bauturi, insa, daca nu ar fi existat
berea, probabil lumea de astazi ar fi aratat diferit cu
privire la preferintele de consum.

Prezenta berii se contopeste cu dezvoltarea
civilizatiei pe Terra, iar cele mai vechi atestari
documentare cu privire la acest produs le regasim in
.Codul lui Hammurabi” - aproximativ anul 1754 I.C, fiind
primul document care reglementa prin legi productia si
comertul cu bere, precum siin , Imnul Ninkasi” - practic
o scriere catre zeul Mesopotamian al berii, care servea
atat ca rugaciune catre acesta, cat si ca metodd de
pdstrare a retetei de obtinere a berii, cunoscuta doar
de invatatii vremii.

In acest moment, berea ocupad primul loc in
consumul international de bauturi alcoolice si locul trei
n clasamentul de consum al celor mai populare bauturi,
dupa apa si ceai. n ultimii ani, s-au depus eforturi
constante n cresterea calitdtii acestui produs, cat si in
modul de promovare catre consumatorul final.

Astfel a apdrut notiunea de ,Beer Sommelier” sau
somelier de bere, acel profesionist din industria Horeca,
al carui scop principal este promovarea berii, concept
inovativ de altfel, in acest sector aflat intr-o continua
dezvoltare si expansiune.

Implementarea conceptului este acum posibila
datorita lui Virgil Dumitrascu, primul somelier de bere
existent in acest moment in Romania si Europa de Est,
prin acreditarea obtinuta la ,Beer Academy” si , Institute
of Brewing and Distiling” din Londra.

Virgil Dumitrascu actioneazd in piata Horeca de
multi ani. A Tnceput cu obtinerea trofeului ,Cel mai
bun Somelier” in 2002 si a continuat cu participarea in
cadrul unor jurii de specialitate la concursuri nationale

si internationale si cu acreditarea WSET Advanced
Level 3. Implicarea in acest nou sector pune Romania
pe harta celor 14 tari care au in acest moment un
somelier de bere specializat.

Dintre proiectele imediat urmatoare ce urmeaza a fi
implementate in piata Horeca se numara: colaborarea
cu diferite restaurante ce vor sa implementeze
meniuri in care clientii finali s poatd regasi asocieri
culinare intre diferite sortimente de bere si preparate
gastronomice, sesiuni de training adresate echipelor
de vanzare existente in cadrul restaurantelor cu scopul
de a promova si vinde cat mai eficient acest produs,
colaborarea cu producatorii si importatorii in vederea
identificarii si elimindrii diferitelor aspecte ce impiedica
un consum mai mare de bere, evenimente de lansare a
unor produse nou aparute pepiata berii din Romania,
educarea consumatorului final prin organizarea de
campanii de promovare la nivel local si national,
sesiuni de degustari tematice in cadrul restaurantelor,
si multe altele.

Deja temperaturile sunt in crestere si sezonul
cald se apropie, asa ca toate drumurile merg spre o
bere rece, de tip ALE sau LAGER, alaturi de preparate
culinare bine definite, care la final sd ofere experiente
gastronomice de neuitat.
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Impreuna aducem

bucurii batranilor singuri

Clientii care au donat un meniu in
asteptare la City Grill au adus o raza
de bucurie pe chipul batranilor aflati in
dificultate.

Campania umanitara City Angel,
initiatd de Fundatia Principesa Margareta
si restaurantele City Grill, s-a bucurat de
o mare deschidere din partea clientilor
nostri. De la 1 octombrie 2014, cand am
demarat acest program, au fost donate
nu mai putin de 500 meniuri, ceea ce
ne-a depadsit toate asteptarile. n acest
fel, am reusit ca la sfarsitul anului trecut
sa fim alaturi de varstnicii singuri cu o
cina festiva de sarbatori, cu 0 masa calda
pentru aniversarea varstei sau cu un
pachet cu mancare gatita.

AT,

Carw’ cu bere’

in total, peste 800 de batrani s-au

bucurat de sarbatori, alaturi de un
prieten, in casele lor sau in cdmine,
datorita sponsorilor, donatorilor si

voluntarilor care sustin astazi programul
Niciodata Singur. Unul dintre cele mai
emotionante momente ale campaniei a
fost Craciunul festiv pentru bunicii singuri
organizat la Hanu' Berarilor.

Campania continua si in 2015 1in
restaurantele noastre City Grill, Caru’
cu bere si Hanu' Berarilor. Oricine poate
fi un ,City Angel” donand un meniu

in asteptare pentru un batran aflat in
dificultate. Este atat de usor sa ajuti, iar
gestul tau generos va asterne zambetul
pe chipul unui bunic uitat!

l:un(la!ia P[‘h\dpesa blargdrela a Romfmiei

De cand nu ati mai gustat
o dulceata de nuci verzi?

In Cimara cu Résfituri din
restaurantele City Grill am adunat
asta-toamna bunatati naturale de
la tard, facute de mici producatori
locali. Pe rafturi, am asezat borcane
cu dulceatd de fragi, de cirese amare,
de nuci verzi si de gutui, preparata
natural, din fructe proaspete, fara
conservanti. Zacusca din Cdmara este
facutd din legume culese cu mana,

coapte la foc de lemne, curdtate si apoi gatite la foc mic,
ntr-un tuci, pe pirostrii.

Din Camara noastrd nu lipsesc nici tariile naturale — tuica
de prune si rachiul de mere, numai bune nainte de masa,
pentru poftd de mancare!

De curand, am adus si un delicios nectar din nectarine
proaspete. Este un suc dulce si sandtos, obtinut prin
pasteurizare,
coloranti. Cdmara cu Rasfaturi va asteaptd in fiecare
restaurant City Grill.

fard adaos de zahdr, conservanti sau



Trattoria Buongiorno Lido

Premiul pentru cea mai buna locatie nou deschisa

in cadrul Galei Premiilor Food & Bar,
cel mai prestigios eveniment din
industria ospitalitatii din Romania,
anul trecut, Trattoria Buongiorno
Lido, cel mai recent deschis resta-
urant al Grupului City Grill, a primit
Premiul al doilea in sectiunea ,Cea
mai buna locatie nou deschisa”.

Pentru decernarea premiilor
Food & Bar, in fiecare an se stabileste
o listd cu nominalizari care cuprinde
cele mai reprezentative restaurante.
Includerea in aceastd listd se face
pe baza evaluarii mai multor criterii
cum ar fi calitatea preparatelor
culinare, nivelul serviciilor, ambianta,
calitatea ingredientelor si consec-
venta fata de clienti. In final, casti-
gatorul fiecarei categorii este de-
semnat prin votul a sute de persoane
— clienti, manageri si proprietari de
restaurante si furnizori.

Restaurantul Caru’ cu bere a fost
desemnat si in 2014 ,Cel mai bun
restaurant
saselea an consecutiv , in care juriul
alcatuit de publicatia Food & Bar acor-
da aceasta distinctie restaurantului
nostru.

romanesc”. Este al

.Orice restaurant este o afacere
foarte dinamica, influentatd de o
multitudine de factori interni si ex-
terni, care poate avea, in timp,
cresteri si descresteri greu de es-
timat si controlat. De aceea, este
de apreciat faptul ca, pentru al
saselea an consecutiv, Caru’ cu bere
reuseste sa isi mentind suprematia
pe segmentul restaurantelor
romanesti’, a declarat Tiberiu
Fueriu, redactor-sef Food & Bar
Magazine, initiatorul siorganizatorul
evenimentului.

Premiile Food & Bar, decerna-
te pentru prima data in 2008, de-
semneaza cele mai bune afaceri din
industria  ospitalitatii romanesti.
Galele de premiere, organizate la
final de an, i reunesc pe cei mai
importanti antreprenori din Horeca,
manageri FRB si Executive Chef-i
ai celor mai renumite restaurante
si_hoteluri, manageri si proprietari
de cafenele, pub-uri, companii de

delivery sau catering. Prin constanta

si corectitudinea de care au dat
dovada, Premiile Food & Bar sunt cel
mai important reper al ospitalitatii
romanesti.

Restaurantul
Pescarus
0 legenda a Bucurestiului
Isi recapata stralucirea

de odinioara

Amplasat intr-unul dintre cele mai
frumoase locuri din capitalg, restaurantul
Pescarus este o adevdrata legendd
pentru bucuresteni.

Renumitul Pescarus, care cuprinde
un salon si o terasa de vara foarte
incdpatoare, a fost ridicat intre cele
doud razboaie mondiale de arhitectii
Horia Creanga si Haralamb Georgescu.

Pe vremuri, unul dintre clientii
fideli ai Pescarusului era conducatorul
comunist, Gheorghe Gheorghiu-Dej.
Pentru el, a fost construit special,
la etaj, un salon privat cu toaleta
proprie. Tot aici, prefera sa serveasca
masa si regele Spaniei, Juan Carlos,
de fiecare data cand vizita Romania.

Se spune ca pe vremea comunismului,
la Pescarus gdseai cele mai fine
bduturi si o abundentd de carne si
peste. Aici, preturile erau rezonabile
si portile erau deschise pentru
oricine, de la oamenii de rand, pana
la Nicu Ceausescu, un alt obisnuit al
Pescarusului.

Restaurantul ofera prin amplasamentul
sau o deschidere superba spre lacul
Herastrau, iar in scurt timp, va fi
reamenajat pentru a-si recapata
stralucirea de altddata. Asa ca, atunci
cand vremea buna va va aduce in
parc, nu ezitati sa-| vizitati.

Wwww.restaurantpescarus.ro

GALA PREMIILOR

FOOD&BAR 2014

CEA MAI BUNA y
LOCATIE NOU DESCHISA

PREMIUL II

pentru un pranz rapid,
in Piata Charles de Gaulle

Preparate noi
- Din februarie, City Cafe Charles de Gaulle ofera mai multe optiuni pentru
. pranz. Tinand cont de stilul de viat3 activ al clientilor, in meniu au fost
. incluse trei noi preparate calde care pot fi pregdtite si servite in doar
. cdteva minute: supe, paste si pizza. Acestea se adauga clasicelor gustari,
: salate, sandvisuri si deserturi, insotite de o gama diversa de b3uturi calde
o si racoritoare. Toate produsele din meniu pot fi comandate si ,la pachet”.
. City Cafe Charles de Gaulle, amplasat la parterul cladirii Charles
. de Gaulle Plaza, este deschis de luni pana vineri, intre orele 8:00 —
. 22:00, iar in weekend, intre orele 8:00 — 18:00.

OUTAFOOD

HOTELUL ESTE SITUAT
LA DOAR Z MIN DE CENTRUL VECHI
SI LA 5 MIN DE PIATA UNIRII.

ADRESA: STR.
POIENARU BORDEA NR. 27

TeLeroN: 031.438.26.32
OFFICE@HOTELHANUBERARILOR.RO

CAMERELE BENEFICIAZA DE: TV CU CABLU,
MINIBAR, USCATOR DE PAR, AER CONDITIONAT.

APLICATIA

OUT4FOOD

PUNCTE $1 BENEFICII ACUM
$1 PE MOBIL

BONUS 10% DIN NOTA DE PLATA.

1. Descarci aplicatia 2, Te inregistrezi

www.citygrill.ro

NEPAL
®HINA
PORTUGALIA HEINBERRSS
REPUBLIGA DORTINICANE
JAPONIA 11 1A% CUBA
NDBNEZIA TUR(}IA VIEI'NIM
GRECEA BBLGARIA A
INBIA REMANIA JANWC‘\
ChpyL 9ERDE RUSIA
SPAMIA

EXACT

TRAVEL CLUB

travet@exact travel -

www exact.travel
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' Hanu’ Berarilo
recomanda:

Primii berari ai Romaniei

Chiar daca se bea proaspata, berea are istorie.

Cine sunt primii mari fabricanti care au adus cultura
berii in Romania?

Prima fabrica de bere romaneasca a fost ridicatd la
Timisoara in 1718, iar cea de a doua, la Radauti, in 1789.
in Bucuresti, berea ainceput sa fie fabricatd la inceputul
secolului al XIX-lea, prima fabricd fiind infiintata de
germanul Johann Timple de Gotha pe Dealul Filaretului,
n anul 1809. Acesteia i-au urmat fabricile Kube si Krebs,
care produceau insa cantitati destul de mici, mai cu
seamad pentru strdinii care locuiau in Capitala la acea
vreme.

Spre sfarsitul secolului al XIX-lea, berea isi facuse loc
in preferintele romanilor ca o alternativa la bduturile
traditionale — spirtoase si vin. Ca urmare, in acea
perioada au fost deschise marile fabrici de bere ale
Bucurestiului: Luther, Oppler (devenita Gib) si Bragadiru.

Fabrica Luther a fost ridicata in 1869 la marginea
orasului, pe atunci Soseaua Basarabilor, in apropierea
mosiei Grant si a Podului de lemn (Calea Plevnei). Astazi,
zona unde se afld aceasta fabrica se gdseste sub o
sectiune a pasajului Basarab, cladirile fiind daramate
n ultimii ani pentru a face loc acestui nou proiect de
infrastructura urbana.

in anul 1905, fabrica a fost vanduta fratilor Czell,
nemti originari din zona Brasovului, care au continuat sa
produca bere sub marca Luther. Dupd cel de-al Doilea
R&zboi Mondial, fabrica a fost nationalizatd, devenind,
mai intai, Fabrica de bere Grivita si, ulterior, Fabrica
Gambrinus.

Cea de-a doua mare fabrica de bere a Bucurestiului,
astdzi dispdrutd, a fost ridicatd tot de un german —
Carl H. Oppler, in zona strazii Izvor, in anul 1870. La
acel moment, productia celor doud fabrici fondate de

afaceristii germani, se ridica la 2.422.950 litri pe an -
Luther, respectiv 1.896.580 litri pe an — Oppler.
Prima mare fabricd de bere a unui roman a
fost construitd n 1895 de catre Dumitru Marinescu
Bragadiru si era o adevdratd bijuterie a tehnologiei
industriale: masinile sale cu abur de 120 de cai putere
si cei 60 de lucratori produceau anual 3.126.528 litri
de bere (12.000 litri pe zi), depasind cu mult volumele
competitorilor sdi germani. Ca materie prima se
folosea orz romanesc si hamei importat din Boemia.
Si astazi, mare parte a ansamblului Bragadiru

se mai afld incd in picioare, supravietuind
nationalizarii ~ comuniste. ~ Cea  mai
impresionanta cladire este Palatul Bragadiru,
un loc ridicat pentru recreerea angajatilor
fabricii.

Infiintarea acestor prime fabrici de bere a
dus la aparitia a numeroase berarii, gradini si
terase la sfarsitul anilor 1800. in aceste locuri
a luat nastere cultura roméaneasca a berii, cu
obiceiurile, limbajul si specialitdtile culinare
proprii.

Cum a ajuns Maramuresul o destinatie turistica de top

“Neinfricata lume veche” este
caracterizarea sugestiva folosita de
revista National Geographic Traveler
pentru a descrie tinutul istoric din
nord-vestul Romaniei.

In topul anual al celor mai frumoase destinatii recomandate
pentru 2015 de renumita revista de turism si-a gasit loc, in

premierd, si Maramuresul. Articolul este deschis de
o fraza simpla rostita de un om la fel de simplu, lon
Pop, un taran din partea locului: ,Vacilor mele nu
le place iarba tdiata cu vreo masinarie. Lor le place
iarba cositd de mine, cu mana”.

Probabil ca lui lon Pop fi este greu sd inteleaga
de ce gdsesc strainii atat de interesant sa dai cu
coasa. El asa a pomenit de cand se stie, de la tatdl si
de la bunicul lui. nsa ceea ce nu stie el este c3 acest
univers autentic din care face parte si in care viata
se desfdsoard dupa un ritm ancestral, a devenit o
raritate de-a dreptul exotica.

Acest tinut indepdrtat merita (re)descoperit.
Cele cinci vdi ale sale, strabatute de raurile de la care
Tsiiau si numele, dealurile acoperite de cdpite de fan
si satele in care traditiile si cutumele rostuiesc de
sute de ani vietile oamenilor, toate sunt o adevaratd
revelatie pentru omul modern.

+Maramuresul este o lume facuta din lemn”,
continua articolul din National Geographic Traveler.
Uneltele folosite de oameni sunt fabricate din
lemn, casele cu acoperisurile lor abrupte sunt din
lemn, iar portile de la intrarea in aceste gospoddrii
sunt realizate tot din lemn, in care sunt cioplite
decoratiuni seculare. Din lemn sunt si cele aproape o
suta de biserici construite in urmd cu cateva secole,
pe ai cdror pereti se mai vad incd picturile originale,
monumente incluse de UNESCO in patrimoniul sdu
de valori universale.

ADRESELE LOCATIILOR DIN PROGRAMUL OUTAFOOD

Il CITY GRILL

City Grill Primaverii
Bd. Primaverii, nr. 3
0726 626 262 / 021 23398 18

Il Ty cAFE

City Cafe
Charles de Gaulle
Piata Charles de Gaulle, nr. 15

Gyl 0720 626 262
Centrul Istoric
Str. Lipscani, nr. 12 City Cafe

(colt cu Calea Victoriei)
0729 626 262 / 021 314 24 89

Terminal Schengen
Aeroportul International
Henri Coanda

0730199 150

City Grill Covaci
Str. Covaci, nr.19
0727 626 262
City Cafe City Gate
Turnul de Sud

P-ta. Presei Libere nr. 3-5

City Grill Floresca
Calea Floreasca, nr. 175
(colt cu Sos. Pipera)

0727 543 333 0722 138 449
®
i
city grill Carw’ cu bere

SUB LICENTA

Trattoria Buongiorno Primaverii
Str. Herastrau nr. 2, colt cu Bd. Primaverii
0734406 107

Trattoria Buongiorno Lido
TRATTORIA C.A. Rosettinr. 13
BUONGIORNO 0725117 766

Trattoria Buongiorno Victoriei
Bd. Lascar Catargiu, nr. 56
0722 446 766

Trattoria Buongiorno Baneasa
Baneasa Shopping City, Etaj 1
0731496 659

Trattoria Buongiorno Centrul Istoric
Str. Franceza, nr. 52
0733110 464

Trattoria Buongiorno Terminal Schengen
Aeroportul International Henri Coanda
0721283614

INTERBELIC

Hanu’ Berarilor ~ Casa Oprea Soare
Str. Poenaru Bordea, nr. 2
02133680 09 /0729 400 800

Hanu’ Berarilor ~ Casa Elena Lupescu
Bd. Pache Protopopescu, nr. 51
0314380059 /0725 008 005

I CARU’ CU BERE

Centrul Istoric
Strada Stavropoleos, nr. 5
0726 282 373 /021 313 75 60

[l HANU' BERARILOR

(rattoria
B uonglorn@

Nu poti sa ajungi in Maramures fara sa treci pe
la Cimitirul Vesel din Sapanta, cu ale sale cruci viu
colorate pe care sunt scrise epitafuri insolite: ,Ei
rad in fata mortii si asa sarbdtoresc nemurirea”,
se incheie articolul din renumita revista americana
citita de sute de mii de pasionati de calatorii.

Pentru lon Pop, taranul care coseste pentru
vacile sale, toate aceste lucruri sunt cat se poate de
firesti, pentru cd aici asa a fost mereu. Pentru noi
ceilalti, sunt o adevarata revelatie. De asta trebuie
sa continudm sa pretuim Maramuresul si noi, si
restul lumii.

I CONTACT PUBLICITATE

OUTAFOOD este o publicatie
trimestriala, distribuita gratuit in toata
reteaua grupului City Grill, insumand 16
locatii si un trafic zilnic de 10.000 clienti.

Pentru detalii suplimentare despre
publicatie si modalitatea contractarii
spatiilor publicitare, ne puteti contacta
la adresa ramona.popescu@citygrill.ro.

CONSUMATORULUI @)

oG O ey oy

731491849

sau office@citygrill.ro
e

city cafe

CONSILIER DEDICAT

Trebuie sd organizezi un eveniment si nu ai timp?
Ai nevoie de un expert care sd facd totul in locul tau?

NU TE PREOCUPA, NE OCUPAM NOI!

Consilier evenimente
Contact: Vera Mitu, 0725 558 054
vera.mitu@citygrill.ro

Grupul City Grill cauta locatii

cu potential pentru deschiderea
de noi restaurante.

Contact: Cristi Bazac,
cristi.bazac@citygrill.ro

Grupul City Grill cauta furnizori
de produse alimentare.
Contact: Paul Iftode,
paul.iftode@citygrill.ro

Grupul City Grill angajeaza!
Detalii: recrutare@citygrill.ro

M URMARESTENE PE facebook °

www.facebook.com/trattoriabuongiorno
www.facebook.com/carucubere

www.facebook.com/hanuberarilor

www.facebook.com/citygrillro

www.facebook.com/citycafero
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